Interamente realizzato in Italia,

ideale per piccoli e grandi ambienti:
ristoranti, pizzerie, panifici...

Entirely manufactured in Italy,

ideal for small and large environments:
restaurants, pizzerie, bakeries ...

FORNI PER CUCINE PROFESSIONALI
MADE IN ITALY

DESCO offre una gamma completa di forni
professionali per ogni ambiente gastronomico.
Dall'esperto Chef alla grande catena alimentare, i
forni professionali DESCO garantiscono una elevata
qualita e velocita della cottura. Tante soluzioni
studiate per rendere il lavoro in cucina piu facile,
efficente e redditizio. Puoi scegliere il forno che piu
si adatta alla tua cottura tra quelli con comandi
elettromecanici, oppure i pit tecnologici con scheda
elettronica touch screen. A te la scelta. a noi il
piacere di servirti.

OVENS FOR PROFESSIONAL
KITCHENS MADE IN ITALY

DESCO offers a complete range of professional
ovens for every gastronomic environment. From the
expert chef to the large food chain, DESCO
professional ovens guarantee high quality and speed
of cooking. A wide range of solutions designed to
ease your work in the kitchen, improve efficiency
and profitability. The ovens that best suit your
cooking can be chosen among models with
electro-mechanical controls or the more
technological ones with electronic touch screen.
The choice is yours. To us, the pleasure of serving
you.
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Con umidificatore
With humidifier

FSEME5232

FSEMES52

FSEMG52

FSEME72

FSEMG72

FSEME102

FSEMG102

Con vapore diretto
Direct steam

FSECE52

FSECE52

FSECG52

FSECG52

FSECE72

FSECE72

FSECG72

FSECG72

FSECE102

FSECE102

FSECG102

FSECG102

SIMPLY

Dimensioni (mm)
Dimensions (mm)

600 x 700 x 660

870 x 750 x 660

870 x 790 x 720

870 x 750 x 820

870 x 790 x 880

870 x 750 x 1020

870 x 790 x 1080

Dimensioni (mm)
Dimensions (mm)

870 x 750 x 660

870 x 750 x 660

870 x 790 x 720

870 x 750 x 820

870 x 790 x 880

870 x 750 x 1020

870 x 790 x 1080

870 x 790 x 720

870 x 750 x 820

870 x 790 x 880

870 x 750 x 1020

870 x 790 x 1080

Teglie
Trays

5x GN 2/3
5x GN 1/1 (600 x 400)
5x GN 1/1 (600 x 400)
7 x GN 1/1 (600 x 400)
7 x GN 1/1 (600 x 400)
10 x GN 1/1 (600 x 400)

10 x GN 1/1 (600 x 400)

Teglie
Trays

5 x GN 1/1 (PA 600x400)
5x GN 1/1 (PA 600x400)
5x GN 1/1 [PA 600x400)
5x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 [PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)

10 x GN 1/1 (PA 600x400)

= Versione con sonda - Version with core probe included

Con vapore diretto
Direct steam

FSMTE523R

FSMTE523WR

FSMTESR

FSMTE5WR

FSMTG5R

FSMTG5WR

FSMTE7R

FSMTE7WR

FSMTG7R

FSMTG7WR

FSMTE10R

FSMTE10WR

FSMTG10R

FSMTG10WR

Dimensioni (mm)
Dimensions [mm]

637 x 692 x 657

637 x 692 x 657

907 x 752 x 657

907 x 752 x 657

907 x 789 x 717

907 x 789 x 717

907 x 752 x 837

907 x 752 x 837

907 x 789 x 897

907 x 789 x 897

907 x 752 x 1037

907 x 752 x 1037

907 x 789 x 1097

907 x 789 x 1097

Teglie
Trays

5x GN 2/3

5x GN 2/3
5x GN 1/1 (PA 600x400)
5x GN 1/1 (PA 600x400)
5x GN 1/1 (PA 600x400)
5x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
7 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)
10 x GN 1/1 (PA 600x400)

10 x GN 1/1 (PA 600x400)

Potenza totale (kW)
Total power (kW)

3,3kW/ 230V 1N

7,7 kKW / 400V 3N

9,5 kW
0,3 kW / 230V 1N

9,6 kW / 400V 3N

16 kW
0,6 kW/ 230V 1N

12,6 kW / 400V 3N

19 kW
0,6 kW / 230V 1N

Potenza totale (kW)
Total power (kW)

6,3 kW / 400V 3N

6,3 kW / 400V 3N

9,5 kW
0,3 kW /230V 1N

9,5 kW
0,3kW / 230V 1N

9,6 kW/ 400V 3N

9,6 kW/ 400V 3N

16 kW
0,6 kW / 230V 1N

16 kW
0,6 kW /230V 1IN

12,6 kW / 400V 3N

12,6 kW / 400V 3N

19 kW
0,6 kW / 230V 1N

19 kW
0,6 kW / 230V 1IN

Potenza totale (kW)
Total power (kW)

3,3 kW /230V 1IN
3,3 kW /230V 1IN
6,3 kW / 400V 3N

6,3 kW / 400V 3N
9,5 kW

0,3 kW /230V 1N
9,5 kW

0,3kW / 230V 1N

9,6 kW/ 400V 3N

9,6 kW/ 400V 3N
16 kW

0,6 kW / 230V 1IN
16 kW

0,6 kW / 230V 1IN

12,6 kW / 400V 3N

12,6 kW / 400V 3N
19 kW
0,6 kW / 230V 1N

19 kW
0,6 kW / 230V 1N
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Con vapore diretto
Direct steam

FEEO6TSVR

FEGO6TSVR

FEE10TSVR

FEG10TSVR

FEE16TSVR

FEG16TSVR

FEE12TSVR

FEG12TSVR

FEE20TSVR

FEG20TSVR

FEE22TSVR

FEG22TSVR

Con vapore diretto
Direct steam

FEEO6TSBH

FEGO6TSBH

FEE10TSBH

FEG10TSBH

FEE16TSBH

FEG16TSBH

FEE12TSBH

FEG12TSBH

FEE20TSBH

FEG20TSBH

FEE22TSBH

FEG22TSBH
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EXCELLENT

Dimensioni (mm) Teglie

Dimensions (mm) Trays

860 x 795 x 835 6xGN 1/1
860 x 795 x 835 6xGN 1/1
860 x 795x 1115 10x GN 1/1
860x795x 1115 10xGN 1/1
1120 x 845 x 835 6 x GN 2/1
1120 x 845 x 835 6 x GN 2/1
1120 x 845 x 1115 10 x GN 2/1
1120 x 845 x 1115 10 x GN 2/1
995 x 835 x 185 20 x GN 1/1
995 x 835 x 185 20 x GN 1/1
1200 x 912 x 1850 20 x GN 2/1
1200 x 910 x 1850 20 x GN 2/1
Dimensioni (mm) Teglie

Dimensions [mm)] Trays

860 x 795 x 835 6xGN 1/1
860 x 795 x 835 6xGN 1/1
860x795x 1115 10x GN 1/1
860x795x 1115 10xGN 1/
1120 x 845 x 835 6 x GN 2/1
1120 x 845 x 835 6xGN 2/1
1120 x 845 x 1115 10 x GN 2/1
1120 x 845 x 1115 10 x GN 2/1
995 x 835 x 1850 20 x GN 1/1
995 x 835 x 1850 20 x GN 1/1
1200 x 910 x 1850 20 x GN 2/1
1200 x 910 x 1850 20 x GN 2/1
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= Lavaggio automatico con detergente liquido+brillantante 2 in 1 - Automatic washing with 2-in-1 liquid detergent+rinse aid

Potenza totale (kW)
Total power (kW)

10,4 kW / 400V 3N

12 kW
0,4/230V 1IN

15,5 kW / 400V 3N

19 kW
0,5 kW / 230V 1IN

20,4 kW/ 400V 3N

19 kW
0,4 kW / 230V 1IN

25,8 kW / 400V 3N

27 kW
0,6 kW / 230V 1N

30,8 kW / 400V 3N

36 kW
0,8 kW / 230V 1N

51,6 kW / 400V 3N

54 kW
1,3 kW / 230V 1N

Potenza totale (kW)
Total power (kW)

11,4 kW / 400V 3N

12 kW
1,4 kW / 230V 1IN

16,5 kW/ 400V 3N

19 kW
1,5 kW / 230V 1N

21,4 kW/ 400V 3N

19 kW
1,4 kW / 230V 1N

28,3 kW / 400V 3N

27 kW
3,3 kW /230V 1IN

33,3 kW / 400V 3N

36 kW
3,3kW/230V 1N

54,1 kW / 400V 3N

54 kW
4,1 kW / 230V 1IN
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